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HONORABLE CONCEJO:

Vuestras COMISIONES DE SALUD PUBLICA Y DISCAPACIDAD, y de LEGISLACION GENERAL, REGIMEN
DEL EMPLEADO MUNICIPAL Y ENJUICIAMIENTO, han considerado los Expedientes HCD N2 1444-C-22 y su
adjunto Expediente HCD N2 1287-1-23, Proyectos de Ordenanzas presentado por el Concejal Ramén Martinez, y el
Intendente Municipal, para establecer la regulacién y habilitacién de “Productos Local y Venta Responsable de
Cerveza Artesanal” de la Ciudad de Posadas. -

Y, por las razones que dara la miembro informante de las Comisiones, Concejal Marlene Haysler, os aconseja la
aprobacién de la siguiente. -

ORDENANZA
EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE LA CIUDAD DE POSADAS
SANCIONA CON FUERZA DE
ORDENANZA
CAPITULO
MARCO REGULATORIO PARA LA ELABORACION Y VENTA
DE CERVEZA ARTESANAL

ARTICULO 1°.- LA presente Ordenanza constituye El Marco Regulatorio sobre la Produccién, Establecimientos de
Elaboracion y Venta Responsable de Cerveza Artesanal dentro del Ejido de la ciudad de Posadas.-

ARTICULO 2°.- QUEDAN comprendidos dentro de la presente Ordenanza los establecimientos de elaboracion,
locales de expendio directo al publico, y locales de recarga de cerveza artesanal.-

ARTICULO 3° .- SON objetivos de la presente Ordenanza:

1. promover que la actividad se realice bajo normas de control y estandares de calidad, cumpliéndose antes,
durante y después de la elaboracion de la cerveza artesanal;

2. fortalecer la estructura productiva de la actividad cervecera artesanal mediante la profesionalizacion del rubro y
el aumento de la produccién con calidad nivelada y uniforme;

3. promover capacitaciones en forma periddica y programada sobre la produccion y venta responsable de cerveza
artesanal;

4. asegurar el control y auditorias periddicas de los establecimientos comprendidos en el presente régimen;

5. consolidar la actividad comercial, el posicionamiento en los mercados y la incorporacién de los
emprendimientos productivos de cerveza artesanal al sistema de economia formal;

6. promover la instalacién de manera arménica y planificada de todos los establecimientos dedicados a la
elaboracién de cerveza artesanal;

7. promover la comercializacién y venta responsable e higiénica de la cerveza artesanal, en todas las formas
habilitadas para su expendio.-

ARTICULO 4° - LA Autoridad de Aplicacién de |a presente Ordenanza sera la Municipalidad Posadas, quien tendra
la facultad para exigir el cumplimiento de las medidas higiénico-sanitarias de los procesos y procedimientos de
produccion, envasado, conservacion y venta de la cerveza artesanal. A tales fines debera dictar la correspondiente
Reglamentacién que contemple las condiciones minimas tanto edilicias como de procedimiento a cumplimentar por
parte de los Establecimientos incluidos en la presente, todo siempre dentro de los parametros establecidos por el
Cédigo Alimentario Argentino.-

ARTICULO 5° .- A los fines de la presente Ordenanza se entiende por Cerveza Artesanal al producto definido como:

“bebida resultante de la fermentacion alcohdlica mediante levadura seleccionada de un mosto procedente de malta
de cebada, solo 0 mezclado con otros productos amildaceos transformables en azucar por digestion enzimatica
adicionado con ldpulo y/o sus derivados y sometida a un proceso de coccion”(segun lo establece el Articulo 1082°
del C.A.A, Capitulo XIlIl. Bebidas Fermentadas)

Que cumpla con los siguientes requisitos:”...que no utilice en su produccion aditivos alimentarios; que se encuentre
adicionada unicamente con ingredientes naturales; que la elaboracion sea de manera manual o semiautomatica y
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que en caso que se le agregue jugos o extractos de frutas, estos sean previamente pasteurizados” (segin lo
establece el Articulo 1082° bis del C.A.A).-

ARTICULO 6°.- LA cerveza artesanal debera responder a las exigencias establecidas en los Articulos 1082° y
1082° bis del CAA. Son insumos permitidos para la elaboracién de cerveza artesanal:

1. agua. El agua empleada en todas las etapas de elaboracion incluso en la limpieza, debe ser apta para el
consumo humano;

2. cebada malteada, se entiende por cebada malteada o malta al grano de cebada sometido a un proceso de
germinacion parcial y posterior secado / tostado segun especificaciones del producto. Cualquier otro cereal
sometido al proceso de malteado debera denominarse “Maltade............ ” ej. Malta de Trigo;

3. lupulo. Nombre cientifico Humulus lupulos de la familia Cannabinaceae, utiliza la inflorescencia en forma
natural, pellet o extracto;

4. levadura: la especie Saccharomyces cereviasiae, es un organismo unicelular que transforma las moléculas de
azulcar en alcohol, CO2 y energia;

5. ingredientes opcionales de la cerveza:

1. Adjuntos: se entiende por adjuntos cerveceros a las materias primas que sustituyen a la malta en forma parcial
no mayor al 45% en relacion a la malta principal o malta base, a la cebada cervecera o los cereales malteados o
no aptos para el consumo humano. También se considera adjuntos a los almidones o azlcares de origen

vegetal;
2. Otros ingredientes: jugos o extractos de frutas y colorantes vegetales deben ser previamente pasteurizados y
el producto debe denominarse correctamente de la siguiente forma: “cerveza con....”, “cerveza sabor de....”

(seguida del nombre del vegetal);
3. Gasificacion: se puede realizar por fermentacién natural y/o con gases autorizados en los articulos 1066
(anhidrido carbonico) y 1067 (nitrégeno) del CAA Codigo Alimentario Argentino.-

ARTICULO 7° .- QUIENES deseen comercializar cerveza artesanal en eventos publicos deberan solicitar
previamente la autorizacién municipal para ello, debiendo reunir los requisitos que indique el Departamento Ejecutivo
Municipal al efecto, y presentar dicha solicitud con una antelacién no menor a diez dias habiles previos al evento.-

ARTICULO 8°.- LOS establecimientos que elaboren y/o fraccionen cerveza artesanal deberan poseer la
correspondiente autorizacion para la comercializacién de bebidas alcohdlicas acorde a su rubro o actividad, segin lo
establecido en la Ordenanza Il - N® 42 (antes 1914/06).-

CAPITULOII

DE LA HABILITACION DEL ESTABLECIMIENTO DE ELABORACION Y/O FRACCIONAMIENTO DE CERVEZA
ARTESANAL

ARTICULO 9° - PARA la habilitacién del establecimiento el interesado debera presentar los manuales de Buenas
Practicas de Manufactura (BPM), Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento (POES), Manejo
Integrado de Plagas (MIP) y Manual de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP) y cumplir con los
demas requisitos establecidos para habilitaciones comerciales por el Departamento Ejecutivo Municipal.-

ARTICULO 10°.- CREANSE los siguientes rubros comerciales como establecimientos sujetos a los requisitos
exigidos para cada uno de ellos:

. o Establecimiento de elaboracién y venta de cerveza artesanal;
o Establecimiento de venta de cerveza artesanal fraccionada.-

ARTICULO 11° .- LOS establecimientos comerciales que ya se encuentren habilitados, pero no posean la
habilitacién especifica para el expendio de cerveza artesanal, deberan solicitar habilitacion para anexar el rubro
“carga o venta de cerveza con fraccionamiento complementario para venta exclusiva al mostrador”.-

ARTICULO 12° - EL responsable del establecimiento habilitado tiene el deber de informar al area competente que
determine el Departamento Ejecutivo Municipal sobre cualquier cambio o ampliacién que realice en el proceso
productivo.-

CAPITULO Il

DE LAS SALAS DE ELABORACION DE CERVEZA ARTESANAL
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ARTICULO 13° - SE entiende por Salas de Elaboracién de Cerveza Artesanal al espacio fisico en el cual se llevan a
cabo los procedimientos de elaboracién de la misma, en cumplimiento con los requisitos establecidos en la presente
Ordenanza, los dispuestos por el Departamento Ejecutivo Municipal, y los exigidos por el Cédigo Alimentario
Argentino.

ARTICULO 14° - SE establecen las siguientes categorias de Salas de Elaboracién de Cerveza Artesanal:

1. Micro — Cerveceria Artesanal;
2. Mediana — Cerveceria Artesanal;
3. Cerveceria Artesanal.-

La clasificacion se realiza en funcién de la produccion, la capacidad instalada y la superficie utilizada por el
establecimiento, lo que sera determinado por Decreto Reglamentario del Departamento Ejecutivo Municipal.-

ARTICULO 15° - LOS metros cubiertos seran utilizados para la elaboracién, almacenamiento, y depésito de la
produccion de cerveza artesanal. La sala deberd disefiarse con un sentido de circulacién ordenado para evitar
cruzamiento entre las etapas de produccion, aplicando las buenas practicas de manufactura desde el ingreso de la
materia prima hasta envasado de la cerveza. Las demas condiciones minimas que deban cumplir las Salas, seran
establecidas por el Departamento Ejecutivo Municipal a través de la Reglamentacion correspondiente.

CAPITULO IV
DE LOS REQUISITOS Y OBLIGACIONES DE LAS SALAS DE ELABORACION DE CERVEZA ARTESANAL

ARTICULO 16°.- TODOS los establecimientos de elaboracién de Cerveza Artesanal que seglin su categoria se
encuadre en el Capitulo Il Articulo 14 Inciso C de la presente Ordenanza deberan contar con un Director Técnico con
conocimientos suficientes, cuyo perfil requerido sera establecido por Decreto Reglamentario, quién sera co-
responsable del seguimiento del proceso productivo y el acompafiamiento en las buenas practicas de manufactura y
de saneamiento en conjunto con el titular del Establecimiento, quien debe constar en el Registro de Productores de
Cerveza Artesanal, debiendo el responsable comunicar cualquier alteracién en el mismo.-

ARTICULO 17°.- TODOS los involucrados en el proceso de elaboracién de la cerveza artesanal deberan contar con
el carnet de manipulacion de alimentos.-

ARTICULO 18°.- TODOS los establecimientos que elaboren y/o expendan cerveza artesanal deberan contar con la
Autorizacién para Expendio de Bebidas Alcohélicas otorgado por la Municipalidad de Posadas, el que debera estar
exhibido en el local comercial.-

ARTICULO 19° - LOS establecimientos de elaboracién de cerveza artesanal deberan presentar una memotia
descriptiva respecto del manejo de efluentes liquidos, sélidos y gaseosos generados durante la produccion.-

CAPITULOV
DE LOS LOCALES FRACCIONADORES DE CERVEZA ARTESANAL

ARTICULO 20° - EL titular del local fraccionador de cerveza artesanal debera presentar ante la autoridad
competente, la autorizacion para el fraccionamiento de las cervezas a expender, otorgado por los establecimientos
elaboradores de aquella. Dicha autorizacion debera ser escrita a modo de declaracién jurada, conforme al modelo
que obra en Anexo Unico que forma parte de |a presente, y debera detallar: tipo de producto y variedades que el
elaborador autoriza a fraccionar debiendo estar siempre vigente.-

ARTICULO 21°.- LA autorizacién establecida en el articulo precedente tendra una validez de un afio a partir de la
fecha de la firma del documento, y debera exhibirse en el local fraccionador ante la solicitud de los inspectores. Si
alguna de las partes decide derogar dicho acuerdo, dicha situacién debera ser notificada por nota ante la Autoridad
de Aplicacion.-

ARTICULO 22° - LOS locales dedicados al fraccionamiento de cerveza artesanal (Estacion de Recarga), deberan
pertenecer al rubro: Venta de cerveza artesanal fraccionada.-

ARTICULO 23° - LOS locales de venta de cerveza artesanal fraccionada, deberan exponer carteleria visible con la
leyenda: “Las condiciones de higiene, desinfeccion y mantenimiento del envase son de exclusiva responsabilidad del
consumidor’.-
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ARTICULO 24° - EL encargado de fraccionar la cerveza debera rechazar todo aquel envase retornable que no se
encuentren bromatolégicamente apto para su uso (es decir, libre de cualquier tipo de contaminantes, y perfectamente
sanitizados).-

ARTICULO 25° - A los efectos de la presente Ordenanza, se entiende por envases retornables los recipientes de
vidrio, acero inoxidable o ceramica esmaltada o vitrificada que se encuentren en buenas condiciones de uso, sin
roturas ni fisuras, bromatolégicamente aptos para su reutilizacion y rellenado. Se entiende por envases descartables
o de Unico uso, los recipientes de plastico que posean el certificado de aprobacién para estar en contacto con
alimentos, emitido por la Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica (ANMAT) o
quien lo reemplace.-

CAPITULO VI
PRESENTACION, ENVASADO Y ROTULACION DE LA
CERVEZA ARTESANAL

ARTICULO 26° .- EL envase de la cerveza artesanal debera cumplir las condiciones establecidas en el Capitulo IV
del Codigo Alimentario Argentino, sean botellas, botellones (growlers) preferentemente color ambar, o latas, y exhibir
sin excepcion la informacién requerida en el Capitulo V “normas para la rotulacién y publicidades de los alimentos”, a
saber:

—_

Nombre comercial o de fantasia;

2. Nombre del tipo de cerveza, que aporte a identificar el estilo o tipo de cerveza y una breve descripcidén sensorial
(pudiendo elegir por el extracto en: liviana, comin, extra o fuerte; respecto al grado alcohdlico: con o sin alcohol;
respecto al color: clara o rubia y oscura o negra; segun la proporcién de materias primas: tradicional, pura malta,
segun el cereal mayoritario; y respecto a otros ingredientes);

Lista de ingredientes y declaracion de alérgenos;

Identificacion de origen, razén social del fabricante y domicilio;

Numero de RNE/RNPA o Habilitacién Municipal segln corresponda;

Industria Argentina, Posadas Misiones;

Fecha de elaboracion y vencimiento (consumir preferentemente antes de ...);

Numero de lote;

Leyenda: Prohibida su venta a menores de 18 afios;

Es obligatoria la declaracion del contenido alcohélico expresandolo en porcentaje en volumen (% vol.).-

Ot ®NOOhOW®

—_

ARTICULO 27° .- Cuando la presentacion de la cerveza se realiza en barriles de acero inoxidable debera contar con
un rotulo o etiqueta que identifique el producto segun los expuesto en el Articulo precedente. En cada ocasion de
rellenado del envase, se deberd rotular el mismo con la informacién de la bebida envasada. El rétulo podra ser
autoadhesivo o estar incorporado al envase mediante una etiqueta colgante. La rotulacién de los barriles de cerveza,
debera ser acorde a los requisitos especificados en el Codigo Alimentario Argentino con el agregado de la siguiente
informacion obligatoria:

1. nombre del establecimiento fraccionador y direccion del mismo;

2. denominacién del producto, nombre del establecimiento elaborador y N® de RNE/RNPA o Habilitacién
Municipal segun corresponda;

indicacion de la fecha de embotellado y N° de Lote del barril;

4. leyenda que indique:

w

1. una vez abierto, conservar refrigerado y consumir antes de la fecha de vencimiento establecido por el productor.
Asimismo, en dicho rétulo debera dejarse un espacio libre para la anotacién de la fecha de apertura del
capuchén;

2. prohibida su venta a menores de 18 afos;

3. las condiciones de higiene, desinfeccién y mantenimiento del envase son exclusiva responsabilidad del
consumidor.-

5. declaracién del contenido alcohdlico, expresandose en porcentaje en volumen (% vol.);

6. instrucciones para una correcta limpieza, desinfecciéon y mantenimiento del envase, a fin de garantizar las
medidas higiénicas necesarias para preservar la calidad del producto;

7. se debera especificar que el envase es de uso exclusivo para almacenamiento de cerveza.-

CAPITULO VII
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REGISTRO DE PRODUCTORES Y/O FRACCIONADORES DE
CERVEZA ARTESANAL

ARTICULO 28° - CREASE el Registro de Productores de Cerveza Artesanal en el cual se deberan inscribir todas
aquellas personas fisicas o juridicas dedicadas a la produccién y/o fraccionamiento de cerveza artesanal, que
cumplan los requisitos establecidos en la presente Ordenanza y que su escala de produccién se enmarque dentro de
los parametros definidos por la presente. Dicho Registro sera administrado por la Municipalidad de Posadas. El
objetivo es mantener informacién actualizada sobre la produccién de cerveza artesanal existente en el Municipio de
Posadas.-

ARTICULO 29° - PARA solicitar la inscripcién en el Registro, los establecimientos deberan contar con la habilitacién
comercial correspondiente otorgada por la Municipalidad de Posadas.-

El Registro sera electrdnico y la inscripcién obligatoria. La Municipalidad otorgara al productor un nimero
identificatorio. Dicha inscripcién tendra una validez de 3 (tres) anos, por lo que dos meses antes de cumplir dicho
plazo, el titular deberd iniciar el tramite de reinscripcion.-

ARTICULO 30°.- DE FORMA -

SALA DE COMISIONES, 19 de septiembre del 2023.-
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ANEXO UNICO

ACTA ACUERDO DE AUTORIZACION
PARA VENTA DE CERVEZA TIPO ARTESANAL FRACCIONADA.
Lugaryfecha........c.coooeviiiiiiiiiin

Sefior Intendente de la Municipalidad de Posadas
Me dirijo a Ud. a fin de comunicar que en mi caracter de titular/responsable de la Fabrica de
Cerveza Tipo Artesanal, con domicilio del establecimiento elaborador en calle............... de la

ciudad de ....................L que registra habilitacion N °........ denominada comercialmente

AUTORIZO la transcripcion del rotulo aprobado por parte del comercio que expendera por medio

de la técnica de fraccionado (tirado) en envases retornables o de primer uso de los estilos de

cervezas por mi elaborados que a continuacion detallo:
propiedad del St/a ... que cuenta con habilitaciéon comercial
N con domicilioencalle........................... de la ciudad de Posadas.

El presente Acuerdo tendrd vigencia por el término de ...... afio/s a partir del dia......... del
MES..eueninenanannanns del afo ...... momento en cual dejamos firmado el documento.

Nos comprometemos a cumplir y hacer cumplir las disposiciones legales y reglamentarias vigentes
en la materia, asi como toda otra indicacion que en tal sentido imparta la Municipalidad de Posadas,
quedando obligado a comunicar en forma fehaciente y dentro del plazo de cuarenta y ocho horas

posteriores de producido, todo cambio que surja respecto al presente compromiso.

Quedamos ambas partes notificadas por este medio que el presente documento tiene caracter de
declaracion jurada. Asumimos que el mismo debera estar vigente al momento de una inspeccion
de rutina, caso contrario entendemos se tomara como una licencia vencida, aplicando las

contravenciones legales correspondientes.
Sin mas, saludo a Ud. muy atentamente,

e Razon Social del Establecimiento Fraccionador:
e Nombre y Apellido del titular o responsable del Establecimiento Fraccionador:
e DNI del titular o responsable del Establecimiento Fraccionador:

e Firma del titular o responsable del Establecimiento Fraccionador:

Firmantes

Concejal Arganaraz Pablo
Concejal Haysler Marlene
Concejal Mazal Malena

Concejal Perie Eugenio Florentino
Concejal Dachary Mariela
Concejal Martinez Ramon
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